
 

MENÚ HOMENAJE A LOS GRANDES 
MAESTRES DE LA SALA  

 

Aperitivo  
Abbae de Hacienda Queiles, Arbequina 100% 

Chicharrón de Cádiz con aceite limón y pan soplado  

Principal 
Croquetas cremosas de Jamón  

Jamón ibérico 100% de bellota Manuel Maldonado 

Sobrasada100% de bellota Manuel Maldonado 

Caviar Caspian Pearl sobre pan de brioche templado y papada Ibérica 

Escabeche de raya a la naranja 

 

Merluza de pincho de Pasajes con crema de cebolleta trufada 

 

Solomillo de vaca vieja nacional a la plancha con puré de hongos  

Postres y cafés 
Infusión de Frutos rojos con Helado de Leche fresca  

Café de Colombia Natural 

Mignardises 

Bodega 
Cervezas Ambar 

Chardonnay Fermentado en Barrica. Bod. Pago de Cirsus, D.O.P. Pago Finca Bolandín 

Onelis Blanco 2020, Bodega, Onelis Wines, D.O.Ca. Rioja    

Muga Selección, Bodegas Muga, D.O.Ca. Rioja 

Moscatel vendimia tardía, Fermentado en Barrica. Bod. Pago de Cirsus, D.O.P. Pago 
Finca Bolandín 

Precio 200 €. 
 


